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Amb motiu de les jornades de la Gamba de Soller, reina del
Mediterrani. Al restaurant Ca’n Boqueta vos oferim un menu
de migdia molt especial. Vos ho oferim de dimarts a dissabte
nomeés els migdies, amb préeviareserva. A part teniula possibilitat
de triar el menu degustacié que també vos oferim els vespres
en el qual vos oferim dos plats d’aquest meravellés producte.
Esperem que algun d’aquests menus sigui del vostre gust:

MENU DE MIGDIA ESPECIAL GAMBA DE SOLLER

Entrant
Fritet de tubercles amb picornells i gamba de Soller
Frito de tubérculos con rebozuelos y gamba de Soller
Tubers and vegetables “frit” with chaterelles and Séller prawn
(Nounat de Binigrau)*

Principal
Arrosset melds de gamba de Soller, amb sipia i vieires
Arroz meloso de gamba de Séller, con sepia y vieiras
Mellow Soller prawn rice, with cuttlefish and scallops
(Sid rosat de Ribas)*

Postre
La nostra “cheese cake” amb figues
Nuestra “cheese cake” con higos
Our figs cheese cake
(Frisant de gel de Gramona)*

Preu menu sense begudes, 35€
Preu del menu amb maridatge, 49,50€
lvainclos.

Dimarts a dissabte (només migdies)
RO Reserva prévia 971 638 398

continua >>
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MENU DEGUSTACIO | MARIDATGE
Carpaccio de gamba amb foie
Carpaccio de gamba con foie
Prawn carpaccio with foie

*Muscat (Moscatell) de Miquel Oliver, D.O. Pla i Llevant

Galta de tonyina vermella “bluefin” amb salsa del seu “marmitako” i
amanida de patata poblera 0 Caldereta de gamba de Séller (+12,50€)
Carrillera de attin rojo “bluefin” con salsa de su “marmitako”

y ensalada de patata “poblera” (+12,50€)

Bluefin red tuna cheek with “marmitako” sauce and
“poblera” potato salad (+12,50€)

*Nounat (Prensal Blanc & Chardonnay) de Binigrau, VT Mallorca
de Pere Seda, D.O. Pla i Llevant

El nostre caneld de porcella confitada amb bolets
Nuestro canelén de lechona confitada con setas
Our canelloni of comfit suckling pig with mushrooms

*12 Volts (Callet, Syrah, Cabernet Sauvignon & Merlot)
de 4 Kilos, VT Mallorca

Fruits secs, xocolata blanca, raim i figues
Frutos secos, chocolate blanco, uvas e higos
Nuts, white chocolate, grapes and figs

*Frissant de Gel (Gewlirztraminer) de Gramona, D.O. Penedés

39,50€ (sin bebidas / drinks not included)
68,50€ (con maridaje / with pairing)
Iva incluido / Vat included

Martes a sédbado (solo cenas)
Tuesday to saturday (only dinner)
Reserva previa/ book in advance: 971 638 398
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JORNADES

GASTRONOMIQUES
NS DE LA GAMBA
DE SOLLER




